A burgonya

A burgonya — latin nevén Solanum tuberosum — a mintegy 2000 fajt magaban foglalé Solanacea csa-
ladjanak Solanum nemzetségébe tartoz6 bogyds novény.

A burgonya torténete

A burgonya 8shazija
Dél-Amerikaba, Peru és
Eszak-Bolivia  hiivos
fennsikjai. Fennmaradt
emlékek szerint ezen a
vidéken a foldmiiveld
indidnok mar a 2. sza-
zad oOta termesztették.

Eurépaban  évszaza-
dokkal kés6bb jelent meg, megismerésérdl, elterjedésérdl legenddk regél-
nek. Tény, hogy Amerikabdl hazatért felfedezd hajosok hoztidk magukkal
és mutattik be elGszor a spanyol kirdlyi udvarban. Allitélag nem tudtdk,
hogyan kell fogyasztani, igy a zold szdrak és a termés joggal nem aratott si-
kert. Mégis elterjedtté valt a spanyol kertekben, mert fehér virdgai szépen
diszlettek. Fogyasztdsdra csak a 17. szdzad végének, a 18. szdzad elejének
nagy €hinségei kényszeritették az embereket, azéta pedig alig képzelhet6 el
étkezés Eur6pdban burgonya nélkiil.

Magyarorszdgon az 1815. évi nagy éhinség idején valt dltalanosan ismert-
té, népszerilisége azota is toretlen. Bizonyitja ezt szamtalan, adatok szerint
legaldbb 40 kiilonboz6 neve. Hazdnk kiilonboz$ tdjain ismerik, krumpli,
kolompér, krumpér, pityoka, bandurka, bolydka, csicsoka, grulya, india,
péra, pisko, pityere, tojérépa, csucsorka, foldi alma, kartifli, kutyatok, svab
tok stb. — néven, hogy csak a legelterjedtebbeket emlitsiik.

A burgonya fajtdi

A burgonya nemesitése
Nyugat-Eurépdban — elso-
sorban Anglidban és Né-
metorszagban — az 1840-es
években kezdddott. Ha-
zankban kissé kés6bb, a
19. sz. végén probalkoztak
burgonyanemesitéssel, de
olyan sikeresen, hogy az
1920-as évekre mar hiresek
voltak burgonyanemesitd
korzeteink. Kisvardan ne-
mesitették a Margit, az
aranyalma, a kisvardai
rézsa, a mindenes, Tor-
nyospalcan a giilbaba,
Marietta-pusztan (So-
mogy megye) a somogyi
sarga, a somogyi korai, a
somogyi sarga kifli, a So-
mogy gyongye fajtdkat.
Tobb elismert burgonyane-
mesitonk volt, pl. Teich-
mann Vilmos a giilbabdt

€s a kisvardai rézsat, Bazsy Sarolta a Somogy gyongyét nemesitette.



Jelenleg 1s két burgonyanemesitd
kozpontunk van, az egyik Kisvar-
da, a masik Keszthely (ill.
Rinyatamasi). Korunk hires neme-
sit6i igyekeznek az uj fajtak — pl.
white lady, szdzszorszEép rézsabur-
gonya stb. — mellett a régi fajtdkat
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soroltak ismét kaphatdk a piacon.

A burgonya jelentosége
A burgonya népélelmezési cikk, éves fogyasztdsa hazdnkban hosszd ide-
je 60-65 kg/f6 koriili érték. Ez kereskeddi szemmel azt jelenti, hogy
600 000-650 000 t étkezési burgonydra minden évben biztos vevd jelentke-
zik a hazai piacon.

Eurdpa legjelentGsebb burgonyatermeszt6 orszdgai a volt Szovjetunié euro-
pai része és Lengyelorszag, ezenkiviil az EU 6t orszdga: Németorszag, Hol-
landia, Egyesiilt kirdlysag, Franciaorszag és Belgium, amelyek az EU bur-
gonyatermesztésének jelenleg mintegy 75%-at adjak.

Téapléalkozasi értéke szerint a kenyérgabona utdn a legfontosabb népélel-
mezési cikk. Kozkedveltségét sokoldalu felhasznéldsa indokolja, Emberi
taplalkozasra, ipari nyersanyagként (keményitG- és szeszgydrtdsra),
gyogyszeripari alapanyagként, takarmanyozas céljara egyarant alkal-
mas.

Gazdasagi jelentségét az is fokozza, hogy a sarkkortdl az Egyenlitdig szin-
te mindeniitt termeszthetd. Jelenleg a vildgon mintegy 18 millié hektdron
termesztenek burgonyat. Az EU-ban 1 268 000, mig Magyarorszdgon mint-
egy 50 000 ha (tobb év atlagabol szamitva) a vetéstertilete.



