A husok minoségértékelési szempontjai és atvétele

A t8kehus min&ségét ranézésre a darabolds szabdlyossd-
ga hatdrozza meg. A szakszertitleniil darabolt, rosszul
formazott husok csokkent értékiiek. Ezen tilmenden
alapvetd mindségmeghatdrozok a szoveti jellemzdk, a
szin, a szag és az allomany.

Szoveti dsszetevok (izom-, zsir-, koto- és csontszovet)

Minél t6bb a hisban az izomszovet, s minél kevesebb benne a tomott koto-
szovet, bioldgiai szempontbdl anndl értékesebb, taplalobb, emészthetSbb.
A tisztdn izomszovetbdl 4116 husrészek viszonylag szdrazak. Az izmok ko-
zott kialakult zsirszovet nemcsak tetszetds megjelenésiivé, marvanyozotta,
hanem lazdbbd, puhdbbd, izletesebbé is teszi a hist, egyben energiaértékét
is noveli. A zsir mennyiségét az allat faja, fajtdja, kora, taplaltsdga és a his-
rész hatdrozza meg.

A haus szine

Az 4llat fajatol, koratol, a huisrésztdl, a zsirtartalomtol, az elvéreztetés mér-
tékétdl fiigg.

A fehér husu dllatok izomzata puhdbb, szdrazabb, kotGszoveti részekben
szegényebb, konnyen emészthets.

A barna hiisok tobb kotszovetet tartalmaznak, ezért szivosabbak, rdgdsab-
bak. A fiatal dllatok husa halvdnyabb, az dregebbeké sotétpiros drnyalatd, a
vadaké barnasvoros szind.

Testtdj szerint is vannak szinkiilonbségek: a sertéskaraj halvany huspiros, a
sertéscomb viszont erdteljesen piros szind.

A his szaga

A friss his természetes, egészséges dllatra jel-
lemzS szagd. Erés el6tt a hds szaga édeskés,
érett dllapotban a tejsavtol enyhén savanykas.
A him 4llatok husanak erételjes, a jellegzetestdl
eltérd szaga van.

A szagot és az izt a takarmdny fajtdja is befoly4-
solja.

A hus ize
Az egyes allatfajokra jellemzd.

A hiis dllomdnya és vagdsfeliilete

Az dllomdny és vagasfeliilet a fajtol, a fajtatol, a

taplaltsagtol, a hisrésztdl fliggden viltozd. A ser-
téshus puha, rugalmas, marvanyozott, a végtagok izomzata valamivel tomot-
tebb, mint a tobbi hiisrészé, marvanyozottsdg nélkiil. A marhahus tométt,
erbteljes rostozatd, helyenként marvanyozott.

Allomdny szempontjdbdl két jelentés hiishiba fordulhat el

PSE: jellemzdje a vilagos szin, vdgds utdn 1,5 6rdval a pH-ja mar 5,1-5,5-
es érték.

DFD: sotétvoros szind, enyves konzisztencidju, vagds utdn rovid id6 alatt
semleges pH-ju.

A haus dtvétele

Megengedett atvételi hGmérsékletek:

— Belsoségek esetében: 0-3°C,

— Hiisok esetében: 0-7°C.

Ajénlott tarolasi koriilmények: 0+4 °C

hémérséklet, 85-95% relativ pératar-

talom.

Fogyaszthatosdgi idotartama télen 3

nap, nydron 2 nap.

Az élelmiszerek megjeloléséere alkal-

mazott feliratokat, 4arjelzdket csak

olyan anyagbo6l szabad késziteni,

amely az drut nem szennyezi, knnyen tisztithat6 és fertStlenithets. Azokat
ugy kell elhelyezni, hogy az élelmiszerrel ne érintkezzenek.

A csomagolt élelmiszerek jelolésére — helyben csomagolds esetén is — csak
olyan cimke, illetve ragasztéanyag haszndlhat6, amely egészségre drtalmas
anyagot nem tartalmaz. A cimkét a csomagolason is ugy kell elhelyezni,
hogy az élelmiszerrel a csomagolds megbontdsakor se érintkezzen.



