
A burgonya története
A burgonya ôshazája
Dél-Amerikába, Peru és
Észak-Bolívia hûvös
fennsíkjai. Fennmaradt
emlékek szerint ezen a
vidéken a földmûvelô
indiánok már a 2. szá-
zad óta termesztették. 

Európában évszáza-
dokkal késôbb jelent meg, megismerésérôl, elterjedésérôl legendák regél-
nek. Tény, hogy Amerikából hazatért felfedezô hajósok hozták magukkal
és mutatták be elôször a spanyol királyi udvarban. Állítólag nem tudták,
hogyan kell fogyasztani, így a zöld szárak és a termés joggal nem aratott si-
kert. Mégis elterjedtté vált a spanyol kertekben, mert fehér virágai szépen
díszlettek. Fogyasztására csak a 17. század végének, a 18. század elejének
nagy éhínségei kényszerítették az embereket, azóta pedig alig képzelhetô el
étkezés Európában burgonya nélkül. 

Magyarországon az 1815. évi nagy éhínség idején vált általánosan ismert-
té, népszerûsége azóta is töretlen. Bizonyítja ezt számtalan, adatok szerint
legalább 40 különbözô neve. Hazánk különbözô tájain ismerik, krumpli,
kolompér, krumpér, pityóka, bandurka, bolyóka, csicsóka, grulya, india,
péra, piskó, pityere, tojórépa, csucsorka, földi alma, kartifli, kutyatök, sváb
tök stb. – néven, hogy csak a legelterjedtebbeket említsük. 

A burgonya fajtái
A burgonya nemesítése
Nyugat-Európában – elsô-
sorban Angliában és Né-
metországban – az 1840-es
években kezdôdött. Ha-
zánkban kissé késôbb, a
19. sz. végén próbálkoztak
burgonyanemesítéssel, de
olyan sikeresen, hogy az
1920-as évekre már híresek
voltak burgonyanemesítô
körzeteink. Kisvárdán ne-
mesítették a Margit, az
aranyalma, a kisvárdai
rózsa, a mindenes, Tor-
nyospálcán a gülbaba,
Marietta-pusztán (So-
mogy megye) a somogyi
sárga, a somogyi korai, a
somogyi sárga kifli, a So-
mogy gyöngye fajtákat.
Több elismert burgonyane-
mesítônk volt, pl. Teich-
mann Vilmos a gülbabát
és a kisvárdai rózsát, Bázsy Sarolta a Somogy gyöngyét nemesítette.

A burgonya
A burgonya – latin nevén Solanum tuberosum – a mintegy 2000 fajt magában foglaló Solanacea csa-
ládjának Solanum nemzetségébe tartozó bogyós növény.



Jelenleg is két burgonyanemesítô
központunk van, az egyik Kisvár-
da, a másik Keszthely (ill.
Rinyatamási). Korunk híres neme-
sítôi igyekeznek az új fajták – pl.
white lady, százszorszép rózsabur-
gonya stb. – mellett a régi fajtákat
is újjáéleszteni, így a fentebb fel-
soroltak ismét kaphatók a piacon.

A burgonya jelentôsége 
A burgonya népélelmezési cikk, éves fogyasztása hazánkban hosszú ide-
je 60–65 kg/fô körüli érték. Ez kereskedôi szemmel azt jelenti, hogy
600 000–650 000 t étkezési burgonyára minden évben biztos vevô jelentke-
zik a hazai piacon.

Európa legjelentôsebb burgonyatermesztô országai a volt Szovjetunió euró-
pai része és Lengyelország, ezenkívül az EU öt országa: Németország, Hol-
landia, Egyesült királyság, Franciaország és Belgium, amelyek az EU bur-
gonyatermesztésének jelenleg mintegy 75%-át adják. 

Táplálkozási értéke szerint a kenyérgabona után a legfontosabb népélel-
mezési cikk. Közkedveltségét sokoldalú felhasználása indokolja, Emberi
táplálkozásra, ipari nyersanyagként (keményítô- és szeszgyártásra),
gyógyszeripari alapanyagként, takarmányozás céljára egyaránt alkal-
mas. 

Gazdasági jelentôségét az is fokozza, hogy a sarkkörtôl az Egyenlítôig szin-
te mindenütt termeszthetô. Jelenleg a világon mintegy 18 millió hektáron
termesztenek burgonyát. Az EU-ban 1 268 000, míg Magyarországon mint-
egy 50 000 ha (több év átlagából számítva) a vetésterülete.


